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Nazwa zaméwienia: wynajem sali wyktadowej oraz ustuga cateringowa na kursach doskonalacych dla
fizjoterapeutow

Przedmiot zaméwienia: wynajem sali wyktadowej oraz ustuga caterincowa na kursach doskonalgcych
dla fizjoterapeutow:

Wezesna rehabilitacja dzieci z deficytem neurologicznym w oparciu o wspdlczesne metody
neurofizjologiczne oraz do$wiadczenia wilasne- 3 edycje, w tym 1 edycja w Poznaniu, 2 edycje w
Warszawie

Diagnostyka funkcjonalna oraz postepowanie fizjoterapeutyczne w chorobach uktadu kostno-
stawowo-migsniowego- 7 edycji w tym po 1 edycji w: Kolobrzegu, Zielonej Gorze, Lodzi, Wroctawiu,
Gnieznie, Warszawie, Chojnicach.

Dopuszcza si¢ sktadanie ofert czesciowych. Przez zlozenie oferty czesciowej rozumie si¢ ztozenie
oferty na wybrang czes¢ na wybrany kurs w wybranych przez siebie miastach dla poszczegdlnych
edycji.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do mozliwosci realizacji kurséw poza granicami wskazanych miast z
zastrzezeniem odleglosci do 20km.

Do czesci I -Dopuszcza si¢ zlozenie oferty przez Wykonawee, ktory posiada sale wyktadows
znajdujacg si¢ poza granicami wskazanych miast z zastrzezeniem odleglosci do 20km.

Do czgéci Il -Dopuszeza si¢ zlozenie oferty przez Wykonawce, ktoéry zapewni wykonanie ustugi
cateringowej poza granicami wskazanych miast z zastrzezeniem odleglosci do 20km.

Czg¢sé I -wynajem sali wykladowej
Wynajem sali wyktadowej do przeprowadzenia kurséw doskonalgcych dla fizjoterapeutow:

Wezesna rehabilitacja dzieci z deficytem neurologicznym w oparciu o wspodlczesne metody
neurofizjologiczne oraz do$wiadczenia wiasne- 3 edycje, w tym 1 edycja w Poznaniu, 2 edycje w
Warszawie

Diagnostyka funkcjonalna oraz postgpowanie fizjoterapeutyczne w chorobach ukladu kostno-
stawowo-migsniowego- 7 edycji w tym -po 1 edycji w: Kotobrzegu, Zielonej Goérze, Lodzi,
Wroctawiu, Gnieznie, Warszawie, Chojnicach.

Projekt pn. ,, Kompetentne kadry medyczne - ogélnopolski projekt wsparcia dla fizjoterapeutéw ”
w ramach V Osi priorytetowej Wsparcie dla obszaru zdrowia, Dziatania 5.4 Kompetencje zawodowe
i kwalifikacje kadr medycznych, Programu Operacyjnego Wiedza Edukacja Rozwdj 2014-2020,
wspotfinansowany ze srodkéw Europejskiego Funduszu Spolecznego.




Kazda edycja kursu po okolo 25 uczestnikéw (minimum 20/ maksimum 32 osoby). Zajecia
teoretyczne w wymiarze 22 godzin w podziale na 3 dni w systemie weekendowym (sobota, niedziela)
w zaplanowanym ukladzie:

1. dzien- 8 godzin
2. dzien- 7 godzin
3. dzien -7 godzin

Wynajem obejmuje koszty utrzymania sali, w tym energii elektrycznej.

Sala oraz budynek, w ktérym si¢ ona znajduje, zapewnia dostep dla oséb z niepelnosprawnoscia
ruchows (tj. dostosowanie architektoniczne).

Sala wykladowa z o$wietleniem naturalnym, mieszczaca swobodnie okoto 25 uczestnikéw kursu
(minimum 20 oséb, a maksimum 32 osoby) + wyktadowca. Wyposazona w stoly, krzesta, rzutnik
multimedialny z ekranem, komputer, tablice flipchart lub tablice sucho $cieralne, bezprzewodowy
dostep do Internetu.

Swobodny dostep do toalet. W okresie jesienno-zimowym sala powinna by¢ ogrzewana.

Miejsce lub osobne pomieszczenie do wydawania cateringu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby 0séb w danej edycji z 25 do minimum 20 oséb a
maksimum 32 osdb.

Ostateczna ilos¢ 0s6b zostanie ustalona po zakonczeniu naboru uczestnikéw, a przed podpisaniem
umowy z Wykonawcg.

Mozliwe jest udzielenie zamoéwienia uzupelniajagcego w wysokosci 20% wartosci zamowienia
podstawowego tj. maksymalnie dwie edycje kursu.

Czes¢ 11 -ustluga Cateringowa

Usluga cateringowa na kursach doskonalacych dla fizjoterapeutow:

Wezesna rehabilitacja dzieci z deficytem neurologicznym w oparciu o wspélczesne metody
neurofizjologiczne oraz doswiadczenia whasne- 3 edycje -1 edycja w Poznaniu, 2 edycje w Warszawie

Diagnostyka funkcjonalna oraz postgpowanie fizjoterapeutyczne w chorobach ukladu kostno-
stawowo-migsniowego- 7 edycji -po 1 edycji w: Kolobrzegu, Zielonej Gérze, F.odzi, Wroclawiu,
Gnieznie, Warszawie, Chojnicach.

Ustuga cateringowa polegajaca na dostarczeniu positkéw w miejsce wskazane przez Zamawiajacego.
Positki dla grupy okoto 25 0s6b (minimum 20 0s6b, a maksimum 32 osoby) w kazdej edycji kursu.
Usluga polega na dostarczeniu positkéw w dniu zaje¢ teoretycznych tj. 3 dni oraz w dni zajec
¢wiczeniowych tj. 3 dni x dla kazdej z 5-cio/ 6 - cio osobowych grup.

W dni zaje¢ teoretycznych obiad+ przerwa kawowa

W dni zajgé ¢wiczeniowych obiad

Miejsce odbywania sig zaje¢ teoretycznych moze by¢ inne niz zajeé éwiczeniowych.




Specyfikacja:

L. Obiad skiada¢ si¢ powinien z nizej wymienionych opcji w kazdym dniu kursu:

1.Zupa min. 250 ml (3 rodzaje zup do wyboru)

2. Danie miesne, zawierajgce, co najmniej 3 skiadniki, po jednym z nizej wymienionych grup:

a) ziemniaki lub ryz, lub makaron, lub kasza, lub kluski $laskie, etc. — 250 g./os

b) sztuka migsa (min. 200 gram — bez sosu, z sosem — min. 250 gram) lub kotlet schabowy (min. 200
gram), lub ryba (z panierkg min. 300 gram, bez panierki — min. 200 gram), lub udko z kurczaka (min.
200 gram), lub gulasz-potrawka (min.200 gram), lub kotlet mielony (min. 200 gram) etc.,

lub inne danie obiadowe w jednej z form: makaron z sosem i z migsem (np. carbonara, bolognese, z
kurczakiem), lasagne z sosem bolofiskim i miesem lub migsem i warzywami, ryba po grecku, pierogi
etc. —min. 500 gram

¢) suréwka (min. 200gram) lub warzywa gotowane, etc. — min 200 gram/os.

lub danie wegetarianskie lub weganskiej w liczbie zdeklarowanej przez uczestnikéw na poczatku
kazdego dnia zaje¢ teoretycznych, zawierajace co najmniej 3 skladniki, po jednym z nizej
wymienionych grup

a) ziemniaki lub ryz, lub makaron, lub kasza, lub kluski $laskie, etc. — 250 g./os

b) kotlet sojowy lub kotlet warzywny, lub kotlet jajeczny, lub gulasz sojowy, lub gulasz warzywny,
lub potrawka z warzyw, etc. — min. 200 gram/os.

¢) surowka (min. 200gram) lub warzywa gotowane, etc. — min 200 gram/os.

3. Napdj tj. np. kompot, woda z cytryna, soki 300 ml/ osobe

4. Deser jak np.: ciasto pieczone do wyboru lub deser lodowy; fondant czekoladowy, panna cotta lub
inne danie deserowe — 250 gram/os

II. Przerwa kawowa: w formie szwedzkiego stotu podczas catego dnia wyktadowego

1.Kawa — min. 250 ml/os. z ekspresu (dodatki: cukier, mleko — bez ograniczen);

2.Herbata — min. 250 ml/os. wrzatek podany w termosie (dodatki: cukier, cytryna — bez ograniczen)
do wyboru 4 rézne rodzaje herbat, w tym czarna i zielona;

3.Woda mineralna (niegazowana i gazowana) w butelkach 0,5 I- po jednaj na osobe;

4.Stodkie lub stone przekaski typu paluszki lub kruche ciastka

(co najmniej 3 rodzaje) — w ilosci nie mniejszej niz 300 g na osobe

1 owoce w ilosci nie mniejszej niz 300 g na osobe

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ zastawe porcelanowa, sztuéce metalowe oraz obrus.
Wymienione wyzej wartosci w gramach/mililitrach sa warto$ciami minimalnymi i wyznaczaja
wymagane minimalne ilosci positkow/napojéw dla jednej osoby podczas jednego dnia kursu.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zmiany liczby 0s6b w danej edycji z okoto 25 do minimum 20
0s6b a maksimum 32 o0s6b.

Ostateczna ilos¢ 0s6b zostanie ustalona po zakorczeniu naboru uczestnikow, a przed podpisaniem
umowy z Wykonawca.

Mozliwe jest udzielenie zamowienia uzupelniajacego w wysokosci 20% wartosci zamdwienia
podstawowego tj. maksymalnie dwie edycje kursu.

Postgpowanie przeprowadzone zostato zgodnie z zasadg uczciwej konkurencji i réwnego traktowania
wykonawcoéw, w  szczegélnosci zgodnie z zasada konkurencyjnosci, o ktorej mowa
w Rozdziale 6.5.2 ,,Wytycznych w zakresie kwalifikowalnosci wydatkéw w ramach Europejskiego



Funduszu Rozwoju Regionalnego, Europejskiego Funduszu Spolecznego oraz Funduszu Spéjnosei na
lata 2014-2020”.

W dniu 29 XII 2018 r. informacja o zaméwieniu upubliczniona zostala w Bazie konkurencyjnosci na
stronie internetowej Ministerstwa Rozwoju i Infrastruktury.

W czasie wyznaczonym na skladanie ofert czyli do dnia 07.01.2019 r. wplynely dwie oferty.

Oferta od firmy Alles Michat Urbanowicz, Zdzistaw 8, 66-110 Babimost na czes¢ I —wynajem sali- na
wszystkie miasta; na czes¢ Il —ustuga cateringowa- na wszystkie miasta.

W zwigzku z tym, ze oferta dla czesci I byla niekompletna (brak dokumentu potwierdzajacego
dostepnos¢ Placowki dla oséb niepetnosprawnych) wezwano firm¢ w dniu 08.01.2019r. do
uzupeinienia brakéw. W czasie wyznaczonym na uzupehienie tj. do kofica dnia 10.01.2019r.
uzupelnienia nie dokonano. W zwiazku z powyzszym Wykonawca na czes¢ 1 zostal wykluczony z
udzialu w postepowaniu.

Dla czgsci I firma Alles Michat Urbanowicz, Zdzistaw 8, 66-110 Babimost zlozyla oferte na kwote
brutto 34,56 zl/ 1 osobe /l1dzien za obiad, 19,44zt / losobe/ 1dzien za przerw¢ kawowg tj. lacznie
obiad i przerwa kawowa 54,00z1/1 osobe /1dzien brutto. Wykonawca oferuje wykonanie catosci
zamowienia za kwotg 66 420,00zt brutto. W zwiazku z tym, ze kwota oferowana przewyzsza kwote
przeznaczong przez Zamawiajgcego na realizacje¢ zamowienia oferta dla czesci I zostala odrzucona.

Ponadto wplyngla jeszcze jedna oferta zlozona przez firme Restauracja ,,Fanaberia” Sylwia
Kwiatkowska ul. Lopuskiego 37-39, 78-100 Kotobrzeg na cze$é¢ II na miasto Kotobrzeg na kwote
brutto 34,00 zt /1 osobe / 1dzier za obiad i 14,00 zt / 1 osobe / 1 dzien za przerwe kawows.

Jako najkorzystniejsza dla czesci II na miasto Kolobrzeg wybrana zostata oferta, zfozona przez F irme
Restauracja ,Fanaberia” Sylwia Kwiatkowska ul. Lopuskiego 37-39, 78-100 Kolobrzeg, z ktorg
podpisana zostanie umowa na wykonanie przedmiotu zaméwienia.

Uzasadnienie wyboru: Restauracja ,,Fanaberia” Sylwia Kwiatkowska ul. Lopuskiego 37-39, 78-100
Kotobrzeg spelnita warunki wzigcia udzialu w postgpowaniu, a zlozona przez nia oferta spetnia
kryteria postawione w zapytaniu ofertowym i uzyskata najwyzsza ilo§¢ punktow w kryterium cena
(85%).




